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1. Histoire

Treves / Garnisons romaines
Collines - Treves
Développement

Villages viticoles
e Winzerdorfer
— Cave a vin communautaire (Bernkastel)

Rieslingen = Chateau de Russelsheim
o Comte Johann IV de Katzenelnbogen

Création vignobles (explosif) le long des rivieres
Riesling / Abbaye Saint-Maximin de Tréves

Clément Wenceslas de Saxe = Riesling
Exportation vers la Grande-Bretagne

NTO
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1. Histoire _

XIXe s, = Royaume de Prusse

o Abaissement droits de douane (Union douaniére "Zollverein™)

= /7 Exportations
Confédération germanique

o Riesling / "Mauvaises années" !
o 1850 = Chaptalisation
o /7 Miiller-Thurgau

1909 = Loi (vin) = Moselle - Sarre - Ruwer
1936 = 1re étiquette

1967 = Confrérie du vin "VDP"

2006 = Loi sjt}r le vin

2007 = | Moselle

2020 = Deux grandes confréries

o Grand Cercle "Grosser Ring"
o Cercle Bernkastel "Bernkasteler Ring"
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2. Geéographie
2.1. L'Allemagne

= 13 régions viticoles
[ > 105 000 ha
= > 10000 000 hl/an

NTO

Hesse-Rhénanie
Palatinat

Bade

Wurtemberg
Moselle (Sarre - Ruwer)
Franconie

Nahe

Rheingau

. Rhin Moyen

10. Saale-Unstrut

11. Ahr

12. Bergstrasse hessoise
13. Saxe

VRN AWM=

> 26 000 ha
> 23 000 ha
> 15 000 ha
> 10 000 ha
> 9 000 ha
> 6 000 ha
> 4 000 ha
> 3 000 ha
> 600 ha
> 500 ha
> 500 ha
> 400 ha

> 300 ha
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L'Allemagne viticole
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2. Geéographie C/\-I-O

2.2. La Moselle allemande
— Sud de Tréves a Coblence (Rhin)

3 Sous-régions
1 - Haute-Moselle : Sud Treves + Sarre + Ruwer
2 - Moyenne Moselle (Mittelmosel) : Zell - Schweich
3 - Basse-Moselle : Coblence - Alf

6 Districts (Bereiche)
1 - Burg-Cochem (Untermosel/Terrrassenmosel)
2 - Bernkastel (Mittelmosel)
3 - Ruwertal (Ruwer)
4 - Sarre
5 - Obermosel
6 - Moseltor
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3. Climat et sols —

3.1. Climat (le + chaud d'Allemagne)

Continental

Moyenne 1 400 heures ensoleillement
T° fraiches

Moyenne été : 18 °C

Hivers modérément froids

Pluviométrie optimale




16}%{ La Moselle allemande

P Al

3. Climat et sols

3.2. Sols et expositions

= Calcaire conchylien de Keupen

Schistes : dévonien
argileux

Calcaire conchylien
= Orientation sud

= Pentes abruptes (- 68° "Calmont")
= T° dujour, restituée la nuit

o mn
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4. Cépages
= >90 % Blanc
= <10 % Rouge

4.1. Blanc

> 60 % Riesling

> 10 % Miiller-Thurgau (Rivaner)
> 4 % Pinot Blanc (Klevner, Weisser Burgunder)
> 2 % Pinot Gris (Rulander, Grauburgunder)

Riesling

4.2. Rouge

> 4 % Pinot Noir (Spatburgunder)
> 3 % Dornfelder

< Régent
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5. Vignobles —

= 6 districts (Bereiche)

5.1.

= 19 appellations d'ensemble (Grosslagen)

= 524 désignations particulieres (Einzellagen)

District Burg Cochem (Untermosel/Terrassenmosel)

= Vignoble escarpé

= Ardoises bleues (dévonien) et rouges + quartzites
= Vins secs

= Vignoble Juffermauer
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5. Vignobles —
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5.2. District Bernkastel (Mittelmosel)
= Vignoble principal (6 000 ha), exposé au soleil
= Schistes dévoniens et grés rouge
= Vins riches et corsés

= Vignobles :

o Bernkastel Doctor (Doctorberg)
o Cadran solaire (Sonnenuhr)
e Wehlener
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5.3.

5.4.
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5. Vignobles —

District Ruwertal

Vignobles escarpés, sites privilégiés/vallées latérales
Schiste dévonien altéré, forte teneur en terres fines
Vins plus acides

90 % Riesling

District Sarre

Vignobles a 50-100 m altitude

Schistes gris-bleu + terres argileuses

Vins plus acides (maturation tardive)
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5.5.

5.6.
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5. Vignobles —

District "Obermosel"

Vignoble/bande de terre - frontiére luxembourgeoise
Schistes et argiles

Principalement Elbling, Miiller-Thurgau et Auxerrois
Vins relativement acides

District Moseltor

Vignoble peu escarpé - frontiére luxembourgeoise

Sol argilo-schisteux
Principalement Elbling (> 90 %)
Vins fins et "rustiques”
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6. Vins —_—

6.1. Haute Moselle (+ Sarre + Ruwer)

= Faible degré d'alcool (6°-9°)
= Forte acidité

= Notes fruitées

6.2. Moyenne Moselle

= Vins allemands les plus "aboutis"
= Peuvent vieillir : 50-100 ans !
= Rieslings avec forte présence d'acide tartrique
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6. Vins —

6.3. Basse Moselle

= Vins plus riches en alcool (> 10°)
= Acidité "modérée”
= Belles références (5 grands vignobles)

Acidité des vins ?
= Maturité vs sanitaire

= Neutralisation chimique (CaCO,)
= Fermentation malolactique

— Conservation acide tartrique
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7. Appellations —

= Classement sur maturation des raisins (taux de sucre)
3 Catégories qualitatives
1. Vin de table (élaboré au départ de vins de # pays)
2. Vin de pays
3. Vin de qualité d'origine controlée (QbA)

= Non sélectionné (QmP)
= Sélectionné (Pradikat)

o TBA [Trockenbeerenauslese] (sélection de grains nobles
secs)

o BA [Beerenauslese] (sélection de grains nobles)
o Auslese (grains sélectionnés)
o Eiswein (vin de glace)
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8. Etiquettes

Inscriptions obligatoires

Catégorie (Tafelwein, QbA, QmP)
Région de culture

Contenance

Producteur / viticulteur

Lieu de mise en bouteilles
+

Vins de qualité
v
N° controle officiel
N° de lot

NTO
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8. Etiquettes —

Inscriptions facultatives

= Provenance (Bereich, Grosslage, Einzellage)
= Cépages (2 max.)

= Millésime

= Mise en bouteille par le producteur

THOMAS HAAG

2010
LIESER ¥
NIEDERBERG HELDFN
RIESLING AUSLESE
lange Goldkapse!

= Nom du domaine

= Classification (sec, demi-sec, demi-doux...)
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9. Quelques grands vignobles —

i

9.1. Bernkastel / Mittelmosel (6 000 ha)

10 grands vignobles

= Badstube

= Kurfiirstlay
= Michelsberg
= Miinzlay

= Nacktarsch
= Schwarzlay
= Sint Michael
= Probstberg
= Romerlay

= Vom heissem Stein
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9. Quelques grands vignobles —
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9.2. Burg Cochem / Terrassenmosel (1 500 ha)

5 grands vignobles

= Grafschaft

= Schwarze Katz
=  Weinhex

= Goldbaumchen
= Rosenhang

9.3. Moseltor (110 ha)

= Hasenberg

= Sint Quiriniusberg
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9.5.
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9. Quelques grands vignobles

Sarre (730 ha)

22 vignobles individuels

= Schwarzhofberg

Haute Moselle (670 ha)

2 grands vignobles

= Gipfel

= Konigsberg

NTO
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Valeurs des
NESINGES

Millésimes
exceptionnels

10. Millésimes vins blancs —_

Millésimes des vins blancs

2019

Grands millésimes

2021, 2018, 2017, 2016, 2015, 2014, 2012, 2011, 2009,
2005, 1994, 1990

Bons millésimes

2020, 2013, 2010, 2007, 2004, 2003, 2002, 2001, 1999,
1998, 1997, 1996, 1995, 1993, 1992, 1989, 1988

Millésimes moyens

2008, 2006, 2000, 1991

Petits millésimes

Aucun petit millésime
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= Vins en dégustation
1. Riesling Maximin 2020 - M. Griinhaus

2. Riesling Griinhauser 2020 - M. Griinhaus
3. Riesling Feinherb Graach 2020 - Willi Schaefer
4. Riesling Herrenberg Spatlese 2017 - M. Griinhaus

= Vins au repas

Entrée : Flan de saumon et saumon fumé, beurre blanc
Vin : Riesling Schloss 2020 - M. Griinhaus

Plat : Supréme de volaille aux écrevisses,
crémeux cardinal et pommes croquettes
Vin : Riesling Heldenstiick Schloss 2020 - Lieser
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Riesling Maximin 2020 - M. Griinhaus C/\'I-O

La famille Von Schubert a acquis le domaine Maximin Griinhaus en 1882.

On distingue trois sites dans ce vignoble d'un seul tenant : le Bruderberg (coteau des fréres
moines), le Herrenberg (coteau des seigneurs) et le Abtsberg (coteau des abbés). Le
vignoble de 33 ha est situé sur un coteau escarpé exposé plein sud, sur les bords de la
Ruwer qui se jette dans la Moselle a quelques kilométres. L’étiquette comporte maintenant
le « cheval a vapeur » rouge ardent de leurs armoiries familiales - une référence aux
mérites de leurs ancétres dans les mines, la métallurgie et les chemins de fer.

= Cépage : 100 % Riesling
= Sol : schiste rouge et gris-bleu

= Vinification : fermentation en flts de chéne classique de 1000 | ou en petites cuves inox
avec levures sauvages naturelles

= Alcool:11,5%

= Couleur : blanc sec

= Nez : bouquet finement floral

= Bouche :sec, mais avec un joli fruité et une superbe fraicheur

= Suggestions : apéritif

= Garde : a servir jusqu'en 2024
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Riesling Griinhauser 2020 - M. Griinhaus

La famille Von Schubert a acquis le domaine Maximin Griinhaus en 1882.

On distingue trois sites dans ce vignoble d'un seul tenant : le Bruderberg (coteau des fréres
moines), le Herrenberg (coteau des seigneurs) et le Abtsberg (coteau des abbés). Le
vignoble de 33 ha est situé sur un coteau escarpé exposé plein sud, sur les bords de la
Ruwer qui se jette dans la Moselle a quelques kilomeétres. L’étiquette comporte maintenant
le « cheval a vapeur » rouge ardent de leurs armoiries familiales - une référence aux
mérites de leurs ancétres dans les mines, la métallurgie et les chemins de fer.

= Cépage : 100 % Riesling
= Sol : schiste rouge et gris-bleu

= Vinification : fermentation en flts de chéne classique de 1 000 | ou en petites cuves inox
avec levures sauvages naturelles

= Alcool : 11,5%

= Couleur : blanc sec

= Nez:?7?

= Bouche :sec, ample, trés belle minéralité, vif et profond.
= Suggestions : apéritif, salades, crustacés, poissons

= Garde : a servir jusqu'en 2026
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Riesling Feinherb Graach 2020 - Willi Schaefer C/\-I-O

La propriété familiale Schaefer a été créée en 1970. Le vignoble est situé dans le village
de Graach, dans l'arrondissement de Bernkastel-Wittlich. Les 4,2 ha sont répartis sur une
centaine de parcelles. Les vignes centenaires non-greffées jouissent d’une belle
exposition sud/sud-ouest. lls pratiquent la culture écologique.

= (Cépage : 100 % Riesling

= Sol : schiste gris-bleu

= Vinification : fermentation avec des levures indigenes

= Elevage : long et sur lies, dans de vieilles barriques allemandes de 1 000 |
= Alcool: 11%

= Couleur : blanc demi-sec

= Nez : fruits jaunes

= Bouche : notes pétrolées et d'agrumes

= Service: 12 °C

= Suggestions : verrine mangue-crevette, gratin de carottes au cumin, cari de poulet
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Riesling Herrenberg Spatlese 2017 - M. Griinhaus

La famille Von Schubert a acquis le domaine Maximin Griinhaus en 1882.

On distingue trois sites dans ce vignoble d'un seul tenant : le Bruderberg (coteau des fréres
moines), le Herrenberg (coteau des seigneurs) et le Abtsberg (coteau des abbés). Le
vignoble de 33 ha est situé sur un coteau escarpé exposé plein sud, sur les bords de la
Ruwer qui se jette dans la Moselle a quelques kilomeétres. L’étiquette comporte maintenant
le « cheval a vapeur » rouge ardent de leurs armoiries familiales - une référence aux
mérites de leurs ancétres dans les mines, la métallurgie et les chemins de fer.

= Cépage : 100 % Riesling
= Sol : schiste rouge et gris-bleu

= Vinification : fermentation en flts de chéne classique de 1000 | ou en petites cuves inox
avec levures sauvages naturelles

= Alcool : 8%

= Couleur : blanc moelleux

= Nez:?7?

= Bouche : bel équilibre entre l'acidité et la sucrosité
= Suggestions : foie gras, dessert, apéritif

= Garde : a servir jusqu'en 2037
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Riesling Schloss 2020 - M. Griinhaus C/\'I-O

La famille Von Schubert a acquis le domaine Maximin Griinhaus en 1882.

On distingue trois sites dans ce vignoble d'un seul tenant : le Bruderberg (coteau des fréres
moines), le Herrenberg (coteau des seigneurs) et le Abtsberg (coteau des abbés). Le
vignoble de 33 ha est situé sur un coteau escarpé exposé plein sud, sur les bords de la
Ruwer qui se jette dans la Moselle a quelques kilomeétres. L’étiquette comporte maintenant
le « cheval a vapeur » rouge ardent de leurs armoiries familiales - une référence aux
mérites de leurs ancétres dans les mines, la métallurgie et les chemins de fer.

= Cépage : 100 % Riesling
= Sol : schiste rouge et gris-bleu

= Vinification : fermentation en flts de chéne classique de 1000 | ou en petites cuves inox
avec levures sauvages naturelles

= Alcool : 11,5%

= Couleur : blanc sec

= Nez:?7?

= Bouche :sec et élégant, belle longueur rafraichissante
= Suggestions : apéritif, salades, crustacés, poissons

= Garde : a servir jusqu'en 2026
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Riesling Heldenstiick Schloss 2020 - Lieser

A partir de 1904, le chateau Lieser était le principal producteur pour Freiherr von
Schorlemer, prestigieux vignobles de 45 ha en Moselle et Sarre. En 1970, la plupart de ceux-
ci furent perdus au changement de propriétaire et périclitérent. C'est en 1992 que Thomas
Haag et son épouse reprirent la gestion d'un domaine de 6 ha, situé principalement dans le
Grosse Lage (Grand Cru) Lieser Niederberg Helden. Aprés avoir travaillé 5 ans dans
['établissement vinicole, ils ont pu racheter le domaine, qu'ils ont progressivement
développé pour atteindre une superficie de 25 ha actuellement, répartie sur 185 parcelles.

= Cépage : 100 % Riesling

= Sols : schiste gris-bleu

= Vendanges : manuelles

= Vinification : fermentation spontanée

= Elevage : 6-10 semaines en cuves inox, en fiits de chéne pour des vendanges plus froides

e = Alcool:12 %
ﬁ = Couleur : blanc sec

SCHLOSS LIESER .
THOMAS HAAC n Nez : Sec et fln

ik = Bouche : pomme verte, pamplemousse, citron, abricot
= Garde:2a8ans
= Service : 8-10°C

= Suggestions : poissons
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