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1. Un peu d'histoire

- 600 av. J.C. = Colonisation grecque
* Importation de la vigne/taille
- Commerce de vin et d’amphores
- 118 av. J.C. = Colonisation romaine
* "Domitius" créa la province narbonnaise
* Progression de la vighe = Nuit St. Georges
+ 276 = Probus autorise la plantation dans toute la Gaule

Puis
l = Invasions barbares (Wisigoths et Francs)

= Roussillon ravagé par les Sarrasins
= Fin de 'Empire romain

IXe siecle Les Abbayes ! (782 Saint Benoit d'Aniane)
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1. Un peu d'histoire (suite)

Xlle siecle = Ecole de médecine de Montpellier
(vins épicés de "Monte Pessolano”)

Xllle siecle = Successeurs de Philippe le Bel soutiennent le
vignoble du Languedoc
XVIe siecle = Re-développement et extension de la culture de la vighe
1680 = Quverture du Canal du Midi et exportation via Bordeaux
1868 = Phylloxera! - Replantation
- Haut rendement (120 hl/ha!)
1900 = Production de 21 mio hl

XXe et XXI¢s. - Appellations / Qualité

1945 = |nstitut des Appellations d'origine
- Classement VDQS
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1. Un peu d'histoire (suite)

1950

1962

1970's

1980's

Les "rouges” secs utilisés comme vins de "coupage"

Indépendance de ['Algérie

- Manque de vins de "masse”
- Replantation massive

- VDQS

- AOC

Recherche de qualité = Terroirs/cépages/rendements
— Apparition de "grands” vignerons

Aimé Guibert (Mas de Daumas Gassac)
Olivier Jullien (Mas Jullien)

Michel Louison (Chateau des Estanilles)
= (La Grange des Péres)

= (Le Clos des Fées)




1{“'{ Vins du Languedoc

P Al

2. Localisation

Etalé sur les départements de |'Aude / de I'Hérault / du Gard
= Des Pyrénées orientales aux bouches du Rhone

Superficie totale (Languedoc-Roussillon) : + 245 000 ha
(faisait + 460 000 ha du temps des Romains)

Comprend les régions suivantes :

e Coteaux du Languedoc
e Faugeéres

e Saint-Chinian

e Minervois

e Limoux

e Corbiéres

e Fitou
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3. Climat

= Vignoble tourné vers la mer

= Alternance de vents secs et chauds
avec vents frais et humides

=  Environ 2 000 heures de soleil

= Trois régions
e Al'ouest : entre montagnhes noires et Pyrénées
(pays des "cers" ou "Tramontane")
— Déviation des flux marins

e Alest : entre Cévennes, Ardeche et Alpes
(flux de nord, sec, "mistral”)

= Les vents marins perdent leur humidité
e Au milieu : a l'abri des flux de nord et d'ouest

— Région trés chaude et forte pluviosité (= 800 mm)
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Terroirs

Grande variété de sols = 3 eres géologiques
e Primaire — Paléozoique
e Secondaire & Mésozoique
e Tertiaire - Cénozoique

Sols pauvres et caillouteux, contact avec la roche meére,
versants a fortes pentes

AVEC
Primaire = Schistes et gres
— Saint-Chinian, Faugéres, Cabriéres

Secondaires = Grés et calcaires
Tertiaires = Limons calcaires, graves (galets roulés)




1{”'{ Vins du Languedoc

¥

42

5. Cépages

5.1. Rouges
= Syrah
=  Grenache noir
=  Mourveédre (tanins, aromes)
=  Carignan (tanins fins)
=  Cinsault
Carignan =  Cot (vieillissement)
=  Fer Servadou (aréomes typés)

Cinsault

=  Merlot (finesse)

= Cabernet sauvignon (bouquet aromatique)
= Lledonner pelut (variété grenache noir)

=  Muscat a petits grains rouges (vins doux)

=  Grenache gris (vins "gris")
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5. Cépages (suite)

5.2. Blancs

= Grenache blanc (vins secs)

=  Bourboulenc (raisin de table)

=  Chardonnay (alcool "élevé")

=  Chenin (Limoux, Crémant)

= Clairette

=  Maccabeu blanc (blancs secs)

=  Marsanne (aromes, vieillissement)
= Roussanne (assemblé a la Marsanne)
=  Mauzac (vins effervescents)

=  Vermentino / Malvoisie

=  Muscat a petits grains (vin doux)

=  Piquepoul blanc (acidité)

=  Viognier (vins amples et trés fruités)

Chenin

Roussanne
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Saint Chinian

Mer Méditerranée
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6. Les Régions / Vins

6.1. Coteaux du Languedoc

=  Du sud de Nimes a Narbonne
= 8400 ha

. 50 km a l'intérieur des terres
. 168 communes (sols et reliefs différents)
=  Syrah / Grenache / Mourveédre

=  Quelques noms

*  Picpoul-de-Pinet (étang de Thau)

* Saint-Georges-d'Onques (Montpellier)

* Pic Saint-Loup

°*  Montpeyroux

* LaClape

* Clairette du Languedoc (AOC)
* 11 villages (Pézenas — Clermont-I'Hérault)

n':-n oven

N 7 Cétes de Roussilion
k\/—’r' e ) ?Wlln-

Mer Méditerranée
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6. Les Régions / Vins (suite)

6.2. Faugéres (AOC) \ >
4 s

™ A 15 km de BéZiel'S Saint Chinian
= 5000 ha (classés)
= Syrah Gorblares

=  Quelques noms
* Chateau des Estanilles )
= ROSéS fruités issus de Cinsault \'\_J' Mer Méditerranée

6.3. Saint-Chinian

=  Entre Minervois et Faugeres
= 3000 ha = 2 zones

* Sud: argile calcaire = vins tanniques
* Nord : schistes = vins complexes/aromatiques

=  Coopératives de Berloup et Roquebrun
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6. Les Régions / Vins (suite)

6.4. Minervois

=  Montagne noire & Canal du Midi
=  Narbonne - Carcassonne

= 4500 ha (AOC)

= 45 communes de ['Aude + 16 de ['Hérault

=  Grenache noir et Syrah (40 % max. Carignan)
=  Vins épicés avec notes de fruits mars

6.5. Limoux

= 25 km au sud de Carcassonne

= 14000 ha

=  Vins mousseux (blanquette)

=  Chenin et Chardonnay (- Crémant)

=  Autres cépages : Cabernet sauvignon + Grenache + Syrah

— Cabardes (400 ha)
— Malepére (800 ha)

=  Caves du Sieur d'Arques
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6. Les Régions / Vins (suite) e

6.6. Corbieres et Fitou
= Sud de Narbonne - Carcassonne
. 15 000 ha (variété de sols et de climats) ;\
- 11 zones o
=  Grenache / Syrah / Mourveédre / Carighan
=  Macération longue = Vins aromatiques/tanins fins

6.7. Fitou (AOC)
= 2 enclaves dans le Corbiéres (> 10 km2)

2 500 ha
7 coopératives et 35 domaines

Grenache noir / Carignan / Syrah / Mourveédre

Macération carbonique / élevage en flts

Vins puissants
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7. Appellations

1945

1950's
1960's
1970's

1980's

Institut des Appellations d'Origine
- VDQS

VDN (vins doux naturels)

"AOC"

Plantation de cépages qualitatifs
Maitrise du rendement de la vigne
Mode de conduite des vignes

= Apparition de quelques grands vignerons :

=  Gauby

= Bizeul

=  Gardies

= La Rectorie
= Valette

— Appellation régionale AOC Languedoc
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8. Vins

Remplacement progressif du Carignan par des cépages
"nobles”

e Grenache

e Cinsault

e Mourvédre

= Introduction de cépages bordelais
e Cabernet sauvignon
* Merlot

= Taille raisonnée et limitation du rendement : 120 hl/ha
- 40-50-60 hl/ha

= Conduite de la vinification

* Macération carbonique
* Maturation en fats de chéne
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8. Vins (suite)

Quelques grands millésimes en AOC
= Trés grand : 2005

= Grands : 2006 /2007 / "2012"

2015 (?)
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8. Vins (suite)
Languedoc LANGUEDOC-ROUSSILLON

Appellations Languedoc X L] N . . .
1. Languedoc Cabriéres Appellations géneriques Languedoc Appellations géneriques Roussillon

Cabardés 2. Languedoc Grés de Montpellier

Clairette de Bellegarde 3. Languedoc la Clape La d Cotes du Roussillon

Corbiéres 4. Languedoc la Méjanelle ou Coteaux de la Méjanelle RRUEOOC. . Grand Roussillon

Corbiéres-Boutenac 5. Languedoc Montpeyroux Languedoc primeur ou nouveau z ;

Costiéres de Nimes . Grand Roussillon rancio

Faugéres 6. Languedoc Pézenas

Fitou 7. Languedoc P:cpotfl de Pinet

Limoux 8. Languedoc Pic-Saint-Loup

Limoux blanquette de Limoux 9. Languedoc Quatourze

Limoux méthode ancestrale 10. Languedoc Saint-Christol ou Coteaux de Saint-Christol

Crémant de Limoux 11. Languedoc Saint-Drézéry

:i “M:Ilm 12. Languedoc Saint-Georges-d'Orques

10.Minervois-La Liviare 13. Luwegoc Saint-Saturnin

11.Muscat de Saint-Jean-de-Minervois 14. Langs Tgrrassesdularzac .

12.Muscat de Frontignan vin de liqueur 15. Languedoc Vérargues ou Coteaux de Vérargues
Muscat de Frontignan vin doux naturel

13.Muscat de Mireval

14.Muscat de Lunel

15.5aint-Chinian
saint-Chinian Berlou
Saint-Chinian Roquebrun

16.Clairette du L.
Clairette du Languedoc Adissan
Clairette du Languedoc Aspiran
Clairette du Languedoc Cabriéres
Clairette du Languedoc Ceyras .
Clairette du Languedoc Fontés 1 5
Clairette du Languedoc Le Bosc ¢ SR
Clairette du Languedoc Lieuran-Cabriéres
Clairette du Languedoc Nizas
Clairette du Languedoc Paulhan
Clairette du Languedoc Pére
chi’-mewl Saint-André-de.

i st

NI

Roussillon
Appellations Roussillon

1. Banyuls
Banyuls grand cru
Banyuls grand cru hors.d"age

Golfe du Lion

Cdtes du Roussillon Villages
Cates du Roussillon Villages Caramany
cétes du Roussillon Villages Latour-de-France

g N

é
|

Rivesaltes tuilé hors d'age -~
Muscat de Rivesaltes Muscat de No

»

Maury
Maury hors dige
Maury rancio

Vin-Vigne.com
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> % 8. Vins AOC : Millésimes (26 Appellations)

Label Label | Nomb
Appellation ane’ ave ombre 2012 2011 2010 2009 2008 2007 2006 2005 2004
frangais européen de vins

Banyuls* AOC AOP 11 S e
millésime millésime

on
Banyuls grand cru AOC AOP 4 s
millésime
Bon Bon Bon Tre d
Cabardes AOC AOP 2 L e D r(_es’gr_an
millésime millésime millésime millésime

Tres grand ‘ Excellent

) Excellent
Clairette du Languedoc* AOC AOP 36 S
millésime
Millésime du Bon Tres grand
Collioure* AoC AOP 3 2

millénaire millésime millésime millésime

Bon Bon Bon
Corbieres* AOC AOP 3 . L, .
millésime millésime millésime
Bon Millésime Excellent
Corbiéres-Boutenac AOC 1 . N
millésime moyen millésime

N : Millésime du Bon Bon Treés grand
Cotes du Roussillon* AOC AOP 7 L e e -
millénaire millésime millésime millésime
N N N Millésime du Bon Bon Trés grand
Cotes du Roussillon Villages AOC AOP 5 4

millénaire millésime millésime millésime

B B B Tre d
Crémant de Limoux AOC AOP 2 . on . on . on r?s gr?n
millésime millésime millésime millésime

R Bon Bon Bon Tres grand Tres grand Excellent

Faugeéres* AOC AOP 3 S s s S S e
millésime millésime millésime millésime millésime millésime
Bon Bon Bon Bon Bon Tres grand

Fitou* AOC AOP 1 e s s s e . g
millésime millésime millésime millésime millésime millésime
) Millésime du Excellent

Grand Roussillon AOC AOP 4

siecle millésime
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> % 8. Vins AOC : Millésimes (26 Appellations) (suite)

Label Label Nombre
Appellation . . . 2012 2011 2010 2009 2008 2007 2006 2005 2004
frangais | européen | de vins
Bon Bon Bon es gra
Languedoc* AOC AOP 30 L L S =
millésime millésime millésime é e
B
Limoux AOC AOP 4 . on
millésime
B B B Y @E
Malepére AOC AOP 2 _eon oon oo S
millésime millésime millésime é e
Maury* AOC AOP 1 e
B B B s ora
Minervois* AOC AOP 3 ) on ) on ) on =
millésime millésime millésime é e
Minervois-La Liviniére AOC AOP 1 . B’or? . B})r? . B,orT . B’or? ey
millésime millésime millésime millésime é e
Bon es gra Bon
Muscat de Frontignan* AOC AOP 2 L JEL .
millésime é e millésime
B
Muscat de Lunel AOC AOP 1 _son
millésime
Bon Bon es gra Bon
Muscat de Mireval AOC AOP 1 L L STene A
millésime millésime é e millésime
é e B &s ora
Muscat de Rivesaltes* AOC AOP 2 X X ,0 n Jrelie
énaire millésime é e
fjscat (.ie Saint-Jean-de AOC AOP 1 . B,orT ‘ B'orr . B'orT g d
Minervois millésime millésime millésime ¢ c
Bon Bon es gra
Rivesaltes* AOC AOP 6 o e o
millésime millésime é e
Bon Bon elle
Saint-Chinian* AOC AOP 5 e -
millésime millésime é e
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» % 8. Vins IGP : Millésimes (26 Appellations)

Label Label Nombre
Appellation ) ) A 2012 2011 2010 2009 2008 2007 2006 2005 2004
francais | européen | de vins
Millésim es gra
Ariege IGP 3 resime Bon Bon Bon e
moyen millésime millésime millésime € e
Aude IGP 3 Bon Bon Bon s e
millésime millésime millésime é e é e
e gra a e gra a e gra a e e e gra a
Cévennes IGP 3 ¥ ¥ . ¥
& e & e & e R ERNE & e
B B B elle
Cité de Carcassonne IGP 3 . on . on . on
millésime millésime millésime é e
Bon Bon es gra elle
Cote Vermeille IGP 3 . e -
millésime millésime é e é e
B &s gra
Coteaux d'Ensérune IGP 3 _son o
millésime é e
B B B es gra es gra
Coteaux de Narbonne IGP 3 ) on ) ,0 n ) ,o n STEne e
millésime millésime millésime é e e e
Bon Bon es gra es gra
Coteaux de Peyriac IGP 3 L e s ks
millésime millésime é e é e
B B B SSiers
Coteaux du Libron IGP 3 X on . on ) on Sk
millésime millésime millésime é e
elle B &s ora elle
Coteaux du Pont du Gard IGP 3 _eon e
é e millésime é e é e
ésime B B &s gra
Cétes Catalanes IGP 3 o _=on =on o
énaire millésime millésime e e
B B B B elle
Cotes de Thau IGP 3 X on . on . on . on
millésime millésime millésime millésime é e
Bon Bon es gra
Cotes de Thongue IGP 3 e A& ;
millésime millésime é e
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> % 8. Vins IGP : Millésimes (26 Appellations) (suite)

Label Label Nombre
Appellation ) ) A 2012 2011 2010 2009 2008 2007 2006 2005 2004
frangais européen | de vins
Bon es gra
Cétes du Brian IGP 3 L Sk
millésime é e
es grand es grand es grand e e es grand
Duché d'Uzés IGP 3 ¥ ¥ ¥ ¥
& e & e & e S EERTERRE & e
e gra a e gra a e gra a e e e gra a
Gard IGP 3 ¥ v . .
& e & e & e exceptionne & e
B B B &s ora
Haute Vallée de I'Aude IGP 3 ) on ) on ) on e
millésime millésime millésime é e
Bon Bon Bon &s gra
Haute Vallée de I'Orb IGP 3 L L e Sk
millésime millésime millésime é e
Bon Bon elle
Le Pays Cathare IGP 3 I ——
millésime millésime é e
Bon Bon es gra
Pays d'Hérault IGP 3 L S i
millésime millésime e e
Bon &s ora
Pays d'Oc* IGP 20 L s
millésime é e
es grand es grand es grand e e es grand
Sable de Camargue IGP 17
& e & e & e e G & e
B B B B &s gra &s gra &s gra
Saint-Guilhem-le-Désert IGP 3 ) on ) on ) on ) on JEUs JEUS =ene
millésime millésime millésime millésime é e é e é e
B B &s ora
Vallée du Paradis IGP 3 . on . on ¥ i
millésime millésime e e
Bon Bon Bon es gra
Vallée du Torgan IGP 3 o . o Sl
millésime millésime millésime é e
Bon Bon es gra
Vicomté d'Aumelas IGP 3 S AN AR o
millésime millésime é e
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9. Rendements

Passage progressif de la production de "masse"
[quantitative] (= 120 hl/ha)
en volume et faible qualité ("coopératives")

.

a

Production raisonnée [qualitative] avec moins de
rendement (40 a 60 hl/ha ... et moins)
avec des vignerons indépendants
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Rendement

9. Rendements (suite)

Appellation

Rendement

Appellation

moyen vin

Cabardes

moyen vin

Corbiéres, Faugéres rouge et rosé

50 a 60 hl/ha \ . - ,
Clairette du Languedoc rancio Malepere, Saint-Chinian rose
Clairette du Languedoc vin de liqueur ) Minervois
Clairette du Languedoc 48 2 60 hl/ha Minervois-La Liviniere
60 a 75 hl/ha | Languedoc rouge -
Languedoc primeur ou nouveau rouge Corbi\eres-Boutenac
Co§t1eres de Nlmes blanc 45 3 54 hi/ha chlugeres blanc
Cremant de Limoux Fitou
Limoux Saint-Chinian rouge et blanc
Costiéres de Nimes blanc 40 3 50 hi/ha | @int-Chinian Berlou
Crémant de Limoux Saint-Chinian Roquebrun
) Limoux Frontignan
60 a 70 hl/ha | Limoux blanquette de Limoux + 40 h/h Vin de Frontignan vin de liqueur
Limoux methode ancestrale 30a40hl/ha |y ccat de Frontignan ou Frontignan ou Vin de
Languedoc blanc Frontignan vin doux naturel
Languedoc primeur ou nouveau blanc
30 hi/h Muscat de Lunel, Muscat de Saint-Jean-de-
60 a 68 hl/ha | Clairette de Bellegarde a Minervois
60 a 66 hl/ha | Costiéres de Nimes rouge et rosé 28 hl/ha Muscat de Mireval
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10. Millésimes de 1984 a 2007

= Tres Grandes Années :
1985, 1988, 1989, 1990, 1998, 2001, 2005

= Grandes Années :
1986, 1987, 1991, 1995, 2003, 2004, 2006, 2007
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10. Millésimes de 1984 a 2007 (suite)

Millésime Millésime

1984 3 1996 2

1985 5 1997 1

1986 4 1998 5

1987 4 1999 3

1988 5 2000 3

1989 5 2001 5

1990 5 2002 1

1991 4 2003 4

1992 2 2004 4

1993 3 2005 5

1994 3 2006 4

1995 4 2007 4

* Moyenne de production sur ['ensemble de la région :

« Trés grande année 5
« Grande année 4
* Bonne année 3
* Année moyenne 2
1

Année médiocre




Merci de votre attention
et bonne dégustation !
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En dégustation

1.

Moulin de Gassac Classic 2014

IGP Pays d’Hérault.

Type de sols : Coteaux arides et secs composés de calcaires du
Jurassique.

Vin de consommation courante.

Cépages : 40 % Marselan, 30 % Syrah et 30 % Grenache.
Age moyen de la vighe : ?
Rendement : 70 a 80 hl/ha.

Elevage : Cuvaison courte : 6-7 jours pour préserver le fruit.
Température de vinification : 22-26°C.

Pas de filtration.

Entre 5 a 6 mois en cuve inox.

Robe : Rubis profond. Couronne violette.
Nez : Aromes de fruits rouges mirs. Notes épicées.

Bouche : Fruité, rond, trés souple, gouleyant.
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En dégustation (suite)

2.

Mas de Daumas Gassac 2011

IGP Pays d’Hérault.

Aimeé Guibert de la Vaissiere (qui vient de mourir a plus de 90 ans) a
créé des vins atypiques en Languedoc, issus d’une combe reculée et
méconnue. Venu du Bordelais, il a fait des vins "a la bordelaise”. Le
vignoble est constitué, pour |’essentiel, par le Roi Cabernet Sauvignon,
non cloné, tel qu’il régnait en Médoc avant 1914,

Cépages : 71.6 % Cabernet Sauvignon, 5.6 % Merlot, 5 % Cabernet Franc,
2.6 % Pinot noir, 2.8 % Tannat, 1.6 % Malbec, 10.8 % variétés rares.

Rendement : 35 a 45 hl/ha.

Elevage : Entre 12 a 15 mois en flts de chéne (barriques dgées de 1a 7
ans).

Robe : Pourpre profond.
Nez : Belle densité de fruits.

Bouche : Bien concentré avec une acidité vive et des tanins bien
équilibreés.
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En dégustation (suite)

3.

Prieuré Saint Jean de Bebian (rouge) 2008

AOC Languedoc classée en Cru Pézenas.

En récompense de ses glorieuses batailles et ses faits d’arme, Rome
donne au vétéran Bébianus (nom qui a donné aujourd’hui Vivien),
centurion de son état, la terre qui maintenant porte son nom. Les
moines cisterciens qui suivirent se révélérent étre d’excellents
vignerons. Arrivés a Bébian au XI¢ siecle, ils construisent la chapelle
en 1150.

Cépages : 45 % Syrah, 30 % Grenache, 25 % Mourveédre.
Age moyen de la vigne : 32 ans.

Rendement : 25 hl/ha - certaines parcelles sont toujours cultivées
avec des vieux Grenaches de plus de 80 ans.

Elevage : Séparé par cépage. Un tiers bois neuf, un tiers bois d’un an,
un tiers bois de deux ans.

Robe : Grenat foncé.
Nez : Cerise noire, prune, épices douces, poivre noir, cédre.

Bouche : Explosion de fruits confiturés, de tabac et de réglisse.
Bouche trés droite et

=—
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En dégustation (suite)

.

Prieuré Saint Jean de Bebian (blanc) 2014

Vph

Cépages : 60 % Roussanne, 15 % Clairette du Languedoc, 15 % Picpoul,
10 % Grenache blanc.

Age moyen de la vigne : 30 ans.

Rendement : 20 hl/ha.

Elevage : Séparé par cépage. 12 mois en barriques sur lies. Batonnage
régulier.

Robe : Dorée trés intense, limpide et brillante.

Nez : Bourguignon, notes fraiches et aériennes de poire, citron confit
et miel mélées des effluves de menthe et de fenouil.

Bouche : Ample, droite et élégante avec une finale longue et fraiche
sur des notes légérement anisées.
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Pour le repas

Entrée : Chateau Lavit (élevé en flts de chéne) 2012

Appellation : Coteaux du Languedoc
Cépages : Syrah - Grenache - Carignan.
Age moyen de la vigne : ?

Rendement : 30 hl/ha.

Elevage : Macération longue avec controle des températures. Elevage en
fats de bois pendant 3 mois.

Robe : Couleur intense brillante, légérement grenat.
Nez : Fruits mdrs et d’épices.

Bouche : Attaque souple et ronde. Tanins fondus. Bon équilibre. Finale
réglissée, persistante et légérement beurrée.
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Pour le repas (suite)

Plat : Chapelle de Bebian 2012

AOC Languedoc. Vph.

Cépages : 50 % Grenache (vignes de 15 ans), 40 % Syrah (vignes de 15 ans),
10 % Cinsault (vignes de 40 ans).

Age moyen de la vigne : ?
Rendement : 35 hl/ha.

Elevage : Séparé par cépage, en barriques de chéne de 2 ans pour Syrah et
Cinsault, cuve inox et béton pour les Grenaches.

Robe : Rouge grenat.

Nez : Trés méridional, aromes de thym et romarin se superposant aux
aromes de fleurs (pivoine) et de fruits noirs.

Bouche : Vin concentré tout en restant charmeur, ample et belle longueur,
finale sur les épices et les fruits noirs (mdre, cassis).
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Pour le repas (suite)

Dessert : Cartagéne 2010 - Domaine des Pascales

Vph - Vin doux naturel.
Cépage : Grenache blanc.
Age moyen de la vigne : ?
Rendement : 30 hl/ha.

Elevage : Molt de raisin muté avec de I’eau de vie de raisin. Cette
mutation empéche la fermentation alcoolique. On obtient ainsi un produit
sucré et alcoolisé, élevé pendant un an en barriques.

Robe : Couleur ambrée et dorée.
Nez : ?

Bouche : Attaque sucrée avec un golt de pruneau et de fruits confits.




