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1. Histoire du vin en Espaghe et dans La Rioja

Xe — Xllle :

Fin Xllle
1492
XVve

Colonisation phénicienne

- Occupation grecque — Ampurias (prov. Gerone)

— Extension Catalogne, Navarre, Rioja et Valdepenas
- Développement par les Romains : industrialisation

!

Chute de I'Empire romain
et
Domination des Wisigoths

— Arrét du développement de la vighe

Vigne = seule activité économique au Moyen Age
dans la Rioja

Premiéres exportations

Défaite des Maures

Spécialisation viticole
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—;’% 1. Histoire du vin en Espagne et dans La Rioja uite)
XVie : Viticulteurs de Logroio — premier sceau de qualité
1787 : Création de la "Real Sociedad Economico de

Cosecheros de Rioja"

1850-1860 : Bodega Marqués de Murrieta (Marquis de Murrieta)
et Marquis de Riscal
— Premier vin fin
(pratique du fat de chéne // Bordelais)
+ Domaine Vega Sicilia (Do Ribera del Duero)

1892 : Station de viticulture et d'cenologie de Haro

1902 : Real Orden (édit royal) — origine officielle des vins
de Rioja

1926 : Consejo Regulador (Régie) — délimitation de la
zone viticole

1970 : Le DO (appellation d'origine) reconnue par la loi
espagnole

1991 : DOCa (Denominacion de Origen Calificada)

— Reconnaissance de qualité supérieure
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2. Bref apercu des régions vinicoles (14 + 8)

= Galice = Baléares

= Castille-Léon

= Pays Basque = Canaries

= Rioja o LaPalma

= Navarre o El Hierro

= Aragon o Tacoronte - Acentejo
= Cataloghe o Valle de Giiimar

= Estrémadure e Ycoden - Daute - Isora
= Madrid o Valle de Orotava

= Castille-La Manche o Abona

= Valence e Lanzarote

= Murcie

= Andalousie
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2. Bref apercu des régions vinicoles

“\ FRANCE

Ribeiro El Bierzo : — Somontano Aropiccidn
<)

-\

Rias Baixas

Penedes
Tan'agone

Océan
Atlantique

PORTUGAL

Mer
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3. Principaux cépages (+ de 30)

= Rouges

Callet (Majorque)
Caifno Tinto
Carifnena
Espadeiro
Graciano
Garnacha Tinta
Garnacha Peluda
Listan Negro
Loureiro

Manto Negro
Mencia

Merenzao
Monastrell
Picapoll Negro
Souson
Tempranillo
Tintilla de Rota

Et
Cabernet Sauvignon
Merlot
Syrah
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% = Blancs

3. Principaux cépages (suite)

e Albarino
o Albillo
o Cartoixa
e Dona Blanca
e Godello
o Garnacha Blanca
* o Macabeu
e Palomino
o Parellada
o Pedro-Ximénez (Muscat blanc — Jerez)

e Treixadura
+

o Viognier
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4. Rendement viticole en Espagne et dans la Rioja
(2014)

= Moyen : 33hl/ha
= Rioja : 26 hl/ha
= (France : 58 hl/ha)

= Comparaisons

| Espagne | France | ltalie _

Surfaces viticoles 1 021

Production de vin (mio hl) 41,6 46,7 44,7
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5. La Rioja
Arabako Frobmtaa /

Provincia de Alava

Comunidad Foral de Navarra
Nafarroako Foru Komunitatea

Comunidad Autonoma

de La Rigja

[ Rioja Alta
[ ] Arabako Errioxa / Ricja Alavesa
Rioja Baja
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5.1. Géographie et climat

> Implantation

= Sud des monts Cantabriques
= Vallée de I'Ebre et de ['Oja (ria Oja)
= + 400 m au-dessus du niveau de la mer

> Climat

Influence atlantique (golfe de Gascogne)
= Influence méditerranéenne

= |Influence continentale

Sheltered by the Sierra de Cantabria
mountain range, Riojas vineyards benefit
Jrom a cooling coastal i

> Sols

= Calcaires et argilo-calcaires
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5.1. Géographie et climat (suite)

» 3 sous-régions

= Rioja Alavesa : £ 11 000 ha
o Nord de I'Ebre
e 94 % de Tempranillo
o Sur les flancs des monts Cantabriques (sud)
o Petits viticulteurs
e 2500 familles possédent 50 %

e 400-500 m (— brise nocture)

= RiojaAlta: £ 20 000 ha
e Sud de I'Ebre
e Plus de 90 % de Tempranillo
o Grande Bodegas
e 400-500 m (— brise nocture)
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§f 5.1. Géographie et climat (suite)

= RiojaBaja: 17 000 ha
e Sud de Logroio
o Tempranillo / Grenache / autres
o Coopératives
o Basse altitude — Températures élevées
— Vendanges précoces




a1 Espagne : La Rioja

L ]

5.2. Cépages et aromes

= Rouges
e Tempranillo

+ Cépage noble

+ Autres appellations : Cencibel, Tinta del
Pais, Tintofino, Ull de Llebre, Escobera,
Tinta de Toro

+ Donne des vins aromatiques de haute
qualité avec excellent potentiel de garde

¢ Ardmes : prunes, fruits rouges (framboise,
cerise), violette

— Notes grillées, arbmes épicés
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5.2. Cépages et aromes (suite)

= Rouges (suite)
e Grenache / Garnacha Tinto

¢ Autres appellations : Lladoner negro,
Navarro

¢ Supporte la chaleur et la sécheresse

¢+ Donne des vins puissants (15 a 16° alcool)

¢ Ardmes : épices (poivre), réglisse, anis,
fruits rouges (framboise, groseille)

e Autres cépages rouges

¢ Graciano

¢+ Carignan (Carinena, Mazuelo)
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5.2. Cépages et aromes (suite)

= Blanc
e Macabeo (Macabeu, Viura)

— Vins jaune paille, riches en alcool,
mais peu d'acidité
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#‘% 5.3. Viticulture
= Vins rouges (essentiellement)

Vins de Rioja — assemblages

o + de 70 % Tempranillo
o 15-20 % grenache noir
o Carinena

o Graciano
o (Cabernet sauvignon) [Riscal et Murrieta]

= Vins blancs (peu)

e Macabeo (Viura)
e Grenache blanc
e Malvoisie

Nota : Le CAVA est issu de : - Macabeo
- Parellada
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% m Petits viticulteurs — raisin

5.4. Vignhobles et Bodegas

= Bodegas : possédent peu de vignes (acheétent le
raisin ou le vin jeune)

— Elevage du vin "sous bois" et en bouteilles

— Vins "vieux"
= Coopératives : achetent le raisin — vins jeunes
= Vignerons — vins en bouteilles
= Chateaux

Bodegas : quelques grands noms
= Marqués de Murrieta

Marqués de Riscal
Do Ribera del Duero
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*‘% 5.5. Vinification et caractéristiques
A. Procédés de fermentation

(- Raisins non foulés — macération carbonique

Vins d- Procédé mixte — macération carbonique

"jeunes" !

. pressurage — fermentation

(- Procédé classique :

Vins ) -~ Foulage / égrappage
"vieux" ~ Fermentation avec circulation des molts
_ ~ Décuvage / pressurage du mout

B. Elevage
< = Passage en flts de chéne neufs (quelques mois)

= Vieillissement en barriques de chéne
(2-3-... 15-20 ans !)

= Vieillissement en bouteilles (— 3 ans)




1{"%{ Espagne : La Rioja

% A. En général

3" 5.6. Classification des vins

= Vins de table
o Vino de Mesa (VM)

= Vins avec indication géographique protégée
— Vins d'une région précise

o Vino de la Tierra (VT)

e Vino de Calidad (VC)
= Vins avec appellation d'origine protégée

o Denominacion de Origen (DO)

o Denominacion de Origen Calificada (DOCa)

s Vins de "Chateaux"

e Vino de Pago (VP)
e Vino de Pago Calificado (VPCa)
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% B. Pour les Rioja qui sont DOCa

= Vino joven (Garantita de Origen)
(— 2-3 mois en fat de chéne)

5.6. Classification des vins (suite)

= Crianza — 2 ans (1 an en fat de chéne)
= Reserva — 3 ans (1 an en fat de chéne)

= Gran Reserva — 5 ans (2 ans en fat de chéne)
(millésimes exceptionnels uniquement)

Nota : Les mentions "Crianza” et "Reserva”
n‘apparaissent pas sur l'étiquette, mais
seulement sous le sceau de la DOCa
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- 5.7. Quelques producteurs de La Rioja

Superficie NETlee Gl

P bouteilles

Bodegas Bilbainas*** Haro 260 ha 1 800 000 | Vina paceta, vifia pomal reserva, vina zaco reserva,

(issu a 100 % de Tempranillo) vifia pomal gran reserva, la vicalanda reserva

Bodegas Breton**** Logrofo 106 ha 1100 000 | Lorinon blanco fermentado en barrica, lorifion crianza,
lorifion reserva, lorifion gran reserva, dominio de conte
reserva

Bodegas Faustino*** Oyon 520 ha 7 000 000 | Faustino V rosado, faustino V reserva, faustino | gran
reserva

Bodegas Fernandez Remirez Samaniego 60 ha 80 000 | Remirez de ganuza reserva

de Ganuza***

Bodegas Luis Canas***™ **** Villabuena 25 ha 1100 000 | Luis cafas crianza, luis cafas reserva,luis canas gran
reserva, amaren reserva

Marqués de Caceres***™ **** Union viti-vinicola, 400 ha 8 400 000 | Blanco seco, antea, santinela ; rosado ; crianza,

Cenicero reserva, gran reserva, gaudium...

Bodegas y Vifedos del Logrofo 60 ha 220 000 | Marqués de vargas : reserva, reserva privada

Marqués de Vargas****

Bodegas Muga***™ **** Haro 70 ha 1250 000 | Muga blanco, muga crianza, muga reserva, muga gran
reserva, lorre muga reserva

Bodegas Riojanas**™ **** Cenicero 200 ha 2 500 000 | Monte real blanco crianza, monte real reserva, vina
albina reserva, monte real gran reserva, vifia albina
gran reserva

Bodegas Roda**** Haro 50 ha 140 000 | Roda Il reserva, roda | reserva, cirsion
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Superficie

Nombre de
bouteilles

5.7. Quelques producteurs de La Rioja (suite)

Cosecheros Alaveses***™ ***** Laguardia 70 ha 800 000 | Vinas de gain crianza, vina el pison reserva, pagos
viejos reserva, grandes anada reserva
Finca Allende**** Briones 22 ha 180 000 | Finca allende crianza, aurus
Finca Valpiedra**** Fuenmayor 80 ha 125 000 | Finca valpiedra reserva
Granja Nuestra Sefora de La Bastida 90 ha 500 000 | Remelluri blanco, reserva
Remelluri****
La Rioja Alta**** Haro 300 ha 2 000 000 | Vina alberdi crianza, vina ardanza crianza, gran
reserva 904, gran reserva 890
Seforio de San Vicente*** **** | San Vicente de la 18 ha 70 000 | Reserva
Sonsierra
Vina Tondonia, Haro 170 ha 1200 000 | Viha tondonia blanco reserva, vina cubillo crianza,
R. Lopez de Heredia***™ **** vifa bosconia crianza, viha tondonia reserva, vina
tondonia gran reserva
Vinedos del Contino**** Laserna 62 ha 350 000 | Contino tinto crianza, reserva, gran reserva, graciano
aujourd'hui,
bientot
160 ha
Vinos de los Herederos del Elciego 210 ha 4000 000 | Maqués de riscal reserva, marqués de risqual gran

Marqués de Riscal****™ *****

reserva, baron de churel reserva




e

7

Gracias por su atencion
v buena degustacion !
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%‘ En dégustation

Palacios Remondo - Rioja - "La Montesa” 2012

1.
2. Marques de Riscal Reserva 2011

3. Rioja Telmo Rodriguez Lanzaga 2009
4

Rioja Remelluri Reserva 2009

Pour le repas

Entrée : Marqués de Caceres Crianza 2011
Plat : Vina Herminia 2009 Excelsus




